Kalte Biiffetplatten:
Punkte, pro Pers. Vorspeise 1-1,5P / Hauptgange ca. 3P
12x Melonenschiffchen mit

Schwarzwalder Knochenschinken 12 17,00 €
Mozzarella-Tomaten-Platte 15 18,00 €
Kleine Happenplatte, gefiillte

Eier,Schinkenrélichen, Frikadellen 1z 23,00 €
Frikadellenplatte mit zweierlei Senf 12 24,00 €
Gefligelplatte aus Poularde,

Putenschnitzel & Hahnchenkeulen 3¢ 49,00 €
Hahnchenkeulenplatte mit Obst 16 22,00 €
Schnitzelplatte rund 12 22,00 €
Schweinemedaillonplatte rund 10 40,00 €
Bratenaufschnittplatte aus

Roastbeef, Kassler,Lummerbraten 12 64,00 €
Matjesplatte, rund, kl. auf
Apfelscheiben, verschieden gefillt 7 19,00 €
Edelrdaucher Fischplatte aus

Lachs, Forellenfilet und Matjes 15 54,00 €

Kasebrett mit Weintrauben 14 37,00 €
Brotkorb, aus Brétchen, Baguette,
Brot sowie Butter und Schmalz 3,00 €
Salate Schiissel I fur 10 Pers. Schissel I
Amerikanischer Salat mit Dressing 14,00 €
Bauernsalat / Porree Maissalat 14,00 €
Kartoffelsalat / Nudelsalat 17,00 €
Eiersalat 17,00 €
Waldorfsalat / Gefligelsalat 25,00 €
Fleischsalat 25,00 €
Krabbensalat (Shrimps) 29,00 €

Viele weitere Buffetplatten & Salate auf Anfrage

Eine klare kleine Ubersicht, tiber unser
reichhaltiges Speisenangebot.
Auf Wiinsche gehen wir gerne ein.

Allgemeines 01.02.18

1. Alle Preise sind incl. 7% Mehrwertsteuer.
19% Mehrwertsteuer bei Diensleistungen.

2. Angebote und Preise sind flir Abholer.

3. Fur die Auslieferung innerhalb Iserlohn Stadtgebiet
wird eine Transportpauschale von 20,-€ berechnet.

3. Bei Anlieferung auBerhalb erfragen Sie bitte die
Transportkosten bei der Bestellung.

4. Unsere Rechnungen sind sofort nach Erhalt ohne
jeglichen Abzug in bar oder mit EC-Karte
im Rest.Haus Schroter zu begleichen.

5. Samtliche Blffetplatten, Schiisseln, Warmhaltetdpfe
werden kostenlos zur Verfigung gestellt. Fir

6. Leihgeschirr und Besteck berechnen wir pro Stlick
0,50 €, Samtliche Leihgegenstdande miissen von
Speisenresten befreit sein, ungespllt zurtickgeben.

7. Bei Bruch oder Verlust von Leihgeschirr werden
wir den Neuwert in Rechnung stellen.

8. Alle vorherigen Partyservice Prospekte haben

nach Ausgabe dieser Liste keine Giiltigkeit mehr.
Gern geben wir Ihnen iiber die Inhaltsstoffe
und Allergien unserer Speisen Auskunft.

Hausgemachter Kuchen
Wenn Sie mal nicht die Zelt haben
22 @ Kasekuchen e 21,00 €
1 21,00 €

22 @ Apfelkuchen :

22 @ Obsttorte . 24,00 €
220 Schokoladensahnetorte 29,00 €
22 @ Kasesahnetorte 29,00 €
22 @ Schwarzwalder Kirsch 29,00 €
22 @ Nuss - Sahnetorte 29,00 €
22 @ Schokoladenbeerentorte 30,00 €
22 @ Frankfurter Kranz 30,00 €

Haus Schroter

Party Sevvice
seit 1 986

Wir beliefern Sie
auch

Wochep,ep__q_eq"

Oestricher StralBe 69
58638 Iserlohn
Tel.: 023 71/ 50 244
www.schroter.de

'Haus Schroter

Biiffetvorschldge
Meni 1
Rinderkraftbriihe mit Einlage
X X Xk
Schweinebraten mit Champignonsauce
Rinderbraten in Burgundersauce
Gemuseplatte aus Blumenkohl,
Speckbohnen, Erbsen, Méhrenscheiben
und Broccoli, dazu Sauce Hollandaise
KIéBe und Salzkartoffeln
X X X
Rote Grutze mit Vanilleeis und Sahne
pro Pers. 24,15 €

Fur 50 Pers. Menii 10 warm/kalt Biffet
25x Geschnetzeltes Silvaner mit Champignons
25x Hadhnchenbrust mit Schnittlauchsauce,

Salatbuffet, Brihreis, Spatzle und Gratin

X Xk Xk
1x Gebeizter Lachs auf Fischbrett
2x Matjes auf Apfelscheiben gefillt, kl.rund
2x Kleine Happenplatte, geflllte

Eier,Schinkenrdlichen und Partyfrikadellen

gr. Kasebrett mit Weintrauben
30x Brotkorb, aus Baguettes und Vollkornbrot
50x Cremes in kleinen Glasern, Moccacreme

Apfel Vanille Creme, Schokocreme

Buffet fir 50 Pers. pro Pers. 23,00 €



Kleines Sektfriihstiick
Canapeés zum Sekt-Empfang
Flir einen Sektempfang vor dem
Essen bendétigen Sie in der Regel ca.
2-3 Canapeés pro Pers.
(Mindestbestellung 10 Stilck je Sorte)
Canapeés vom Stangenbrot
Auch als 12 Brotchen mit Garnitur Stiick

Gouda 1,80 €
Eier in Scheiben 1,80 €
Frischkase mit Schnittlauch 1,80 €
Knochenschinken 2,25 €
Schinkenrdéllchen mit Spargel 2,25 €
Putenbraten 3,15 €
Camembert 2,25 €
Thiuringer Mett 2,70 €
Roquefort 2,70 €
Geraucherter Lachs 2,70 €
Gerauchertes Forellenfilet 3,15 €
rosa gebratenes Roastbeef 3,15 €
Suppen: pro Pers.

Rinderkraftbriihe mit Einlage 4,05 €
Hldhnerbrihe mit Nudeln 4,50 €
Broccolirahmsuppe 4,50 €
Krautersuppe 4,50 €
Iserlohner Senfsuppe 4,95 €
Tomatensuppe 4,95 €
Gulaschsuppe mit Paprika 4,95 €
Kasesuppe mit Hack und Porree 5,40 €
Rustikal:

Grillhaxe mit Biersauce propPers. 6,00 €
Grillschinken mit Schwarte ca. 8 kg 143,50 €
Specksauerkraut und Plree propers. 5,00 €

Fiir Bestellungen unter der angegebenen Pers.-
zahl miissen wir einen Aufschlag berechnen.

Fleischsorten ab 15 Port. pro Sorte mit
Gemiise aus Blumenkohl, Broccoli und Bohnen
mit Speckwdirfeln, Salzkartoffeln oder Spatzle

Fischgerichte pro Pers.

Lachsschnitte in Limonensauce, 16,00 €
Fleischgerichte vom Schwein pro Pers.

Schweinekammbraten mit Sauce 9,00 €
Geflllter Nackenbraten mit Sauce 12,00 €
Schnitzel 2 x 120g 12,00 €
Schweinegeschn. Silvaner 13,00 €
Schweinemedaillons mit Pfeffersauce 15,00 €
Fleischgerichte vom Rind pro Pers.

Burgunderbraten 15,00 €
Sauerbraten, westfalisch 14,00 €
Rinderroulade Hausfrauen Art 14,00 €
Tafelspitz mit Meerrettichsauce 14,00 €
Rindergulasch mit Paprikastreifen 15,00 €
Rindergeschn. Stroganoff 16,00 €
Krauterroastbeefbraten, mariniert 25,00 €
Kalbsbraten mit Steinpilzsauce 21,00 €
Fleischgerichte vom Gefliigel pro Pers.

Hahnchenbrustin Schnittlauchsauce 14,00 €
Putenbrustbraten mit Kerbelkruste 16,00 €
Putengeschnetzeltes indisch 16,00 €
Entenkeulen mit Ingwersauce 16,00 €
Knusprige Gansekeule 17,00 €
Fleischgerichte vom Wild pro Pers.

Wildragout mit Pilzen 14,00 €
Wildschweinbraten mit Pilzen 14,00 €
Rehragout sautiert in Rotweinsauce 18,00 €
Rehkeule mit Preiselbeersauce 21,00 €
Lammkeule mit Rosmarin und Knoblauch 16,00 €
Saucen zum Fleisch/Schnitzel pro Pers.

Pfeffersauce oder Cognacsauce 2,50 €
Champignonsauce oder Currysauce 3,00 €
Paprikasauce oder Kase -Sauce 2,50 €

Tomaten Basilikumsauce 2,00 €

Kartoffelbeilagen: 2.Sorte +  propers.+
Butterreis 1,00 €
Petersilienkartoffeln

Spatzle gebraten 0,50 €
Kartoffelk6Be halb und halb 3stct 1,50 €
Kartoffelptree 0,50 €
Kartoffelgratin 2,50 €
Folienkartoffel mit Quark 1Stck. 1,50 €
Gemiisebeilage: 2.Sorte +  pro Pers.+
Broccoli, Blumenkohl, Bohnen

Rosenkohl in Specksauce 1,00 €
Speckbohnenréllchen 1,50 €
Apfelrotkohl

Ananas- oder Specksauerkraut
Gemuseplatte 5 Sorten 1,50 €
Zucchini - Paprika GemlUse 1,00 €
Mediterranes Gemise 1,50 €
Frische gebratene Champignons 2,50 €
Frischer Spargel mit Buttersauce 8,00 €

Salatbiffet ab 20 Pers.
aus Mohren-, Gurken-, Tomaten-,
Krautsalat, vers.Blattsalate ..... 4,50 €

Desserts:

Cremes in kleinen Glasern serviert pro Pers.

Vanillepudding 3,15 €
Apfel Vanille Creme 3,15€
Mocca Creme 3,15 €
Karamell Creme 3,15€
Mandel Creme 3,60 €
Schwarzwalder Kirschcreme 3,60 €
Mousse au chocolat 4,05 €
Quarkspeise mit Obst 3,15 €

Angebote und Preise sind freibleibend
und beziehen sich auf Lieferungen
auBer Haus. Irrtum vorbehalten.

Hausbiffet fur 30 Pers.
reinkaltes Buffet Menii 13

1x Gefllgelplatte aus Poularde,
Putenschnitzeln & Hahnchenkeulen

1x Schweinemedaillonplatte, mit 20 Stck

1x Edelraucher Fischplatte aus Lachs,
Forellenfilet und Matjes

2x Happenplatte, gefillte
Eier,Schinkenrdlichen und Partyfrikadellen

1x Bratenaufschnittplatte aus Roastbeef,
Kassler & Lummerbraten

2x Melonenschiffchen mit Knochenschinken

1x Thiringer Mett auf Zwiebelringen

1x Kasebrett mit Weintrauben

30x Brotkorb, aus gemischten Brétchen,

Brot und Baguettes
1x Eiersalat, 1xPorree Maissalat, 1xBauernsalat

30x Rote Griitze mit Vanillesauce in Schissel

fir 30 Pers. 605,00 €

Kalt/warm Buffet Menu 11

Melonenschiffchen mit Knochenschinken

Mozzarella-Tomaten-Platte

Edelraucher Fischplatte aus Lachs, ....

Matjes auf Apfelscheiben gefiillt, kl.rund

Kasebrett mit Weintrauben

30xBrotkorb, aus Baguettes und Vollkornb.

15xMandelcreme, 15xSchokocreme in kl.Gl.

* ok ox 299,35 €

15x Schweinebraten mit Sauce

15x Rinderbraten in Burgundersauce

Gemuseplatte aus Blumenkohl,

Speckbohnen, Broccoli

Salzkartoffenl und Spatzle

pro Pers. 22,00 € fiir 30 Pers.

360,00 €
659,35 €




